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CLASSIC AND INTERNATIONAL
COCKTAILS



Americano
Campari - Vermouth rosso - Soda

Between the Sheets
Brandy - Triple sec - Svetli rum - Sok od limuna

Bronx
Džin - Vermouth dry - Vermouth sweet - Svež sok od pomorandže
Koktel nastao u Americi, u Njujorku u periodu pre prohibicije ( 1917-
1933 )a njegov kreator je Johnnie Solon. Priča kaže da je barmena gost
na neki način izazvao da kreira nov koktel  a inspiracija mu je bila tada
popularni koktel Duplex.

Bellini
Pire  od breskve - Suvo penušavo vino

1860. 
Ovaj koktel je nastao u Milanu u Ca�eu Campari, a njegov tvorac je
Gaspare Campari vlasnik kafea. U početku je bio poznat pod nazivom
Milano- Torino ( zbog sastojaka; Campari je iz Milana a vermouth
rosso iz Torina). Početkom XX veka Italijani su primetili da dosta
Amerikanaca uživa u ovom koktelu pa je otuda i koktel dobio naziv.

VREMEPLOV

1830. 
VREMEPLOV

1934. 
VREMEPLOV

Po nekima teoretičarima ovaj koktel je nadogradnja popularnog
koktela Side Car. Napravljen je 1930. godine  u Harry’s New York
Bar u Parizu a kreator je vlasnik bara Harry MacElhone .

Ovo je jedan od najpoznatijih  koktela sa penušavim vinom i jedan
od simbola Venecije. Njegov tvorac je Giuseppe Cipriani vlasnik
čuvenog Harry’s Bara u Veneciji. Koktel je dobio naziv po slikaru
Djovaniju Beliniju koji je živeo i radio u 16. veku u Veneciji.
Karakteristična boja koktela podseća na boju toga svetaca koje je
slikao čuveni  Bellini . Harry’s Bar je jedno od najpoznatijih mesta
Venecije i jedan od omiljenih barova Ernesta Hemingveja , Orsona
Velsa i drugih slavnih ličnosti. Iako je otvoren tridesetih godina
prošlog veka Harry’s Bar u Veneciji i dalje uspešno radi i predstavlja
pravu atrakciju za turiste iz celog sveta.



Bloody Mary
Vodka - Sok od paradajza -  Sok od limuna - Tabasco sos
- Worcherstershire sos - Celerova so - biber

B&B
Cognac V.S - D.O.M Benedictine

Champagne cocktail
Kocka šećera - Angostura bi�ers - Cognac V.S - Penušavo vino

Receptura za ovaj  koktel se prvi put pominje u knjizi “ Profesora”
Džerija Tomasa Bon Vivant's Companion daleke 1862 godine. Ova
knjiga je i zvanično prva objavljena knjiga sa recepturama koktela.

Daiquiri
Svetli rum - Sok od limete - Šećerni sirup

1921. 
VREMEPLOV

1900. 
VREMEPLOV

Po jednoj priči vezanoj za nastanak ovog koktela Daiquiri  je nastao
slučajno, tako što je inžinjer Jennings Cox koji je radio na Kubi hteo
da ugosti prijatelje iz Amerike ali je nažalost ostao bez svog omiljenog
pića – džina. Okrenuo se lokalnom rumu koji je bio lošeg kvaliteta i u
nameri da to prikrije dodao je sok od limete i šećer. Gostima se piće
naravno dopalo a on je svoj recept poverio poznatom kubanskom
 barmenu Constantino Ribalaigui koji je radio u baru El Floridita. I
Daiquiri je rodjen! Ovaj koktel  je bio jedno od omiljenih pića Ernesta
Hemingveja, John F. Kenedija i mnogih drugih. Koktel Daiquiri je
dobio naziv po plaži na Kubi koja se nalazi nedaleko od Santijaga. 

Koktel je nastao u Parizu u čuvenom Harry’s New York Baru . Njegov
tvorac  je poznati barmen tog doba Fernard Petiot. Nakon uspeha
koktela u Evropi, Fernard Petiot odlazi u SAD gde koktel Bloody
Mary postaje veoma popularan i najčešće se konzumira u prepodnevnim
časovima. Naziv je dobio po engleskoj kraljici Meri Tjudor koja  je
zbog svoje surovosti bila poznata po nadimku „Bloody Mary”. Danas
postoje različite verzije ovog koktela ( Red Snapper, Bloody Maria,
Virgin Mary....)



DAIQUIRI



1980. 
VREMEPLOV

Bay Breeze
Vodka - Sok od ananasa - Sok od brusnice

Cosmopolitan
Citrus vodka - Triple sec - Sok od brusnice - Sok od limete

Gibson
Džin/Vodka - Dry vermouth - “cocktail onions”

Po jednoj priči za nastanak ovog koktela odgovoran je  poznati američki
novinar Charles Dana Gibson koji je zahtevao od barmena da malo
promeni njegov Martini koktel.  Odgovor barmena bio je više nego
jednostavan : umesto masline dodao je luk iz marinade a koktel nazvao
po osobi koja mu ga je naručila.

Gimlet
Džin/Vodka - Lime cordial

Postoje različite teorije o nastanku ovog koktela. Po jednoj verziji piće
slično današnjem je dugi niz godina bilo prisutno na brodovima engleske
kraljevske mornarice a u upotrebu ga je uveo doktor Sir �omas Gimle�e
kao lek protiv skorbuta kod mornara na dugim plovidbama.

Godfather
Scotch whisky - Amare�o liker

Koktel koji je postao planetarni hit osamdesetih i devedesetih
godina nastao je zahvaljujući pre svega kompanijama  Ocean Spray
(najpoznatiji proizvođač soka od brusnice ) i Absolut vodke koja
se pojavila na tržište sa novim proizvodom - citron vodkom.  U
svemu tome imali su svoju ulogu i barmeni.  Pre svih Cheryl Cook
koja je kreirala prvu verziju ovog koktela na Floridi a zatim i Tony
Cecchini i legendarni Dale Degro� koji su promovisali ovaj koktel
i dali mu svoj lični pečat. I poznate ličnosti dale su veliki doprinos
popularizaciji Cosmopolitana, pre svih Madona deklarisani
obožavalac ovog koktela kao i serija Sex&City gde glavne junakinje
uživaju u ovom piću.



Godmother
Vodka - Amare�o liker 

Godchild
Vodka - Amare�o liker - Slatka pavlaka

Grasshopper
White creme de cacao - Green creme de menthe - Slatka pavlaka

Ovaj koktel je napravio barmen Philibert Guichet Jr vlasnik  Tujaque's
bara u Nju Orleansu. Koktel je bio napravljen za takmičenje barmena u
Njujorku neposredno po ukidanju prohibicije u Americi. 

Gin Fizz
Džin - Sok od limuna - Šećerni sirup - Soda

Fizz je jedna od najpopularnijih koktel kategorija a Gin Fizz je verovatno
najpopularniji predstavnik ove kategorije. Ova koktel kategorija
se prvi put zvanično pominje u knjizi “Profesora”  Džerija Tomasa 
Bartender’s Guide koja je štampana 1887 godine i koja sadrži šest 
različitih receptura za �zz koktele. Fizz kokteli su postali jako popularni
u SAD u periodu 1900-1940.  godine. 

Golden Nail
Bourbon - Southern Comfort

Espresso Martini
Espreso - Vodka - Liker od kafe 1983. 

VREMEPLOV

Ovaj koktel osmislio je poznati engleski barmen Dik Bradsel (Dick
Brudsell ) u čuvenom lokalu Soho Brasserie gde je radio u to vreme.
Po njegovoj priči u bar je jedne večeri ušla gošća koja je naručila piće
sledećim rečima : Give me something to wake me up and to f... me up.
S obzirom da je u to vreme vodka bila veoma popularna , a Dik je
radio tik uz kafe aparat ovaj koktel je bio logičan izbor barmena.
U početku se zvao Vodka Espresso ali ga je sa Dik prekrstio kasnije u
Espresso Martini .



Hairy Navel
Vodka - Liker od breskve - Sok od pomorandže

Hot Tody
Liker od breskve - Amare�o - Limun - Pomorandža - Med - Grenadin sirup

Još jedna od klasičnih koktel kategorija. Po koktel istoričaru Dejvidu
Vonderiču ( David Wonderich ) ovaj koktel ima veoma dugu istoriju,
dugu preko dva veka.  Istorijske činjenice govore da se ovo piće prvobitno
javilo u Škotskoj i da je alkoholna baza bila škotski viski ali danas se Hot 
Tody priprema i sa drugim destilatima . Piće se priprema i servira toplo i
često se poslužuje i kao piće za „laku noć” ili kao preventiva od prehlade.

Irish Co�ee
Irish whiskey - Filter kafa - Braon šećer - Slatka pavlaka

Koktel je nastao 1942. godine je na aerodromu Foynes u
jugozapadnom delu Irske ( današnji  Shannon International Airport ).
U to vreme ovaj aerodrom je bio baza za sve putnike koji su leteli iz
Amerike ka Evropi i obratno. Priča vezana za ovaj napitak kaže da ga je
napravio vlasnik tadašnjeg restorana na aerodromu Džo Šeridan
(  Joe Sheridan ) , i bio je namenjen promrzlim američkim putnicima
koji su po olujnom vremenu čekali da polete ka Americi. Piće se jako
dopalo putnicima u tranzitu i postalo je veoma popularno. Za popularnost
ovog napitka od kafe u Americi zaslužan je putopisac Stanton Delaplane
koji je recept poneo sa sobom i podelio ga sa barmenom Džek Koplerom 
( Jack Koeppler) zaposlenom u hotelu  Buena Vista u San Francisku.

Long island ice tea
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila - Triple sec - Sweet & sour mix - Coca-cola

Postoji mnogo različitih verzija o nastanku jednog od najpopularnijih
koktela na svetu. Jedna od teorija je da je nastao u vreme prohibicije u
Americi u Tenesiju da bi izgledalo kao da gosti piju bezalkohlno piće.
Zvanična verzija kaže da je nastao sedamdesetih godina u klubu Oak
Beach Inn, na Long Ajlendu  ( Long Island , NY ), a njegov kreator je bio
Robert "Rosebud" Bu�. Tokom osamdesetih i devedesetih koktel  je
stekao veliku popularnost širom sveta. Ovaj koktel zbog svojih sastojaka
sadrži veliki procenat alkohola .
 
 



Long beach ice tea
Vodka - Svetli rum -  Džin - Tequila - Triple sec  - Sweet & sour mix
- Sok od borovnice - Sprite

LA ice tea
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila  - Triple sec - Sweet & sour mix
- Sok od ananasa

Lynchburg Lemonade
Jack Daniel’s - Triple sec - Sweet & sour mix - Sprite

 Osvežavajuće piće koje je dobilo naziv po istoimenom gradiću u Tenesiju
gde se nalazi destilerija Jack    Daniel’s- a. Jedna od simpatičnih anegdota
vezana za ovaj koktel kaže da je on zapravo nastao u Alabami osamdesetih
godina prošlog veka a njegov tvorac bio je Tony Mason vlasnik restorana.
Koktel su nekom prilikom probali predstavnici čuvene destilerije i došli
do recepture koju su godinu dana kasnije koristili u promotivne svrhe
svog brenda. Ceo slučaj je završio na sudu gde je Tony Mason tužio
destileriju za neovlašćeno korišćenje njegove recepture. Sud je doneo
presudu u korist vlasnika restorana ali mu nije uvažio odštetni zahtev od
13 miliona $ koje je potraživao od destilerije Jack Daniel’s.

Lemon drop Martini
Citron vodka - Cointreau - Sok od limuna

Koktel nastao osamdesetih godina prošlog veka u SAD a kao inspiracija
bile su čuvene bombone sa aromom limuna (lemon drop candy ).
Originalna receptura ovog koktela sadržala je vodku, svež sok od limuna
i šećer ali su se vremenom trendovi menjali pa je tako danas moguće naći
ovaj koktel u najrazličitijim varijantama.



IRISH COFFEE 



Martinez koktel
Dry gin - Vermouth bianco - Angostura orange
bi�ers - Maraschino liquer 

Mimosa
Svež sok od pomorandže - Penušavo vino

Postoje dve teorije o nastanku ovog koktela . Po prvoj koktel je nastao u
hotelu Ritz u Parizu 1925. godine, a napravio ga je barmen Frank Majer.
Po drugoj teoriji Mimosa je u stvari koktel koji se pod nazivom Buck’s Fizz
pojavio nekoliko godina ranije u Engleskoj u Buck’s klubu u Londonu a
napravio ga je barmen Pat McGarry 1921. godine.  Reč je o dva gotovo
identična koktela, a razlike se javljaju samo u odnosu penušavog vina i soka
od pomorandže. Neke recepture sadrže i manju količinu likera od
pomorandže.

Mint Julep
Sveži listovi nane - Bourbon - Domaći sirup od nane - Soda 

1862. 
VREMEPLOV

Jedan od najstarijih koktela i preteča današnjeg Martinija. Legenda kaže
da ga je napravio otac bartendinga „Profesor” Jerry Tomas u Occidental
hotelu u San Francisku. Po toj priči koktel je bio obavezno piće lokalnog
kopača zlata koji je uvek na putu ka mestu Martinez (u kome je živeo)
svraćao na piće posle napornog dana.

VREMEPLOV

Mint Julep je zvanični koktel najpoznatije konjičke trke na svetu
Kentucky Derby. Svake godine se tokom turnira proda više od
120 000 ovog koktela. Postao je popularan 1938. godine kada
je na čuvenoj konjičkoj trci počeo da se prodaje u suvenir
čašama od metala.  Džulipi  su jedna od najstarijih koktel
kategorija na svetu. Prvi pisani tragovi pojavljuju se 1803. godine u
kojima se kaže da ljudi u Virdžiniji uživaju u piću napravljenom od
svežih listova nane i alkoholnog pića. Neki su skloni da veruju da
se preteča ovog koktela pojavila još početkom XVIII veka na
istočnoj obali SAD.

1938. 



Mai Tai
Svetli rum - Tamni rum - Amare�o liker - Grenadin sirup - Sok od ananasa

Mai Tai “original”
Svetli rum - Tamni rum - Triple sec - Sok od limuna
Šećerni sirup - Amare�o sirup - Grenadin sirup

Martini
Džin / Vodka - Dry vermouth 1911. 

VREMEPLOV

1944. 
VREMEPLOV

De�nitivno kralj medju koktelima! Vrlo je teško odrediti kada je tačno
nastao u formi u kojoj ga danas prepoznajemo ali de�nitivno je bio
omiljeno piće John D. Rockefeller-a . On je uživao u koktelu koje mu je
pripremao Martini di Arma di Taggia, glavni barmen u Knickerbocker
Hotelu u New York-u. Po njemu je koktel dobio i ime a  1911. se smatra
godinom stvaranja modernog martinija. U originalnoj verziji koktel se
pripremao sa Džinom ali u današnje vreme podjednako često se
priprema i sa vodkom( naročito u SAD). 

Tvorac ovog koktela je čuveni Victor Bergeron vlasnik Trader
Vic's bara u Kaliforniji. Koktel je prvi put napravio svojim
prijateljima sa Tahitija. Nakon probanja koktela , oduševljeni
ukusom nazdravili su na tahićanskom „ Mai Tai roa ae” što bi u
prevodu značilo „van ovog sveta, najbolje”.Oduševljen zdravicom
Victor je zadržao ime za koktel- Mai Tai. Koktel je nastao
četrdesetih godina prošlog veka a danas ga po svetu možete naći
u najrazličitijim verzijama.



Mud Slide
Vodka - Liker od kafe - Bailey’s Irish cream - Slatka pavlaka

Margarita
Tequila - Triple sec - Limeta - Sweet & sour mix

 

Manha�an
Rye whiskey - Vermuth rosso - Angostura bi�ers

Melon ball
Vodka - Liker od dinje - Sok od pomorandže

1870. 
VREMEPLOV

1938. 
VREMEPLOV

Jedna od najpopularnijih priča vezana za nastanak Manha�an
koktela je vezana za majku Vinstona Churchilla. Po ovoj verziji
koktel je posebno za tu priliku napravljen na zabavi koju je lady
Churchill organizovala u čast američkog predsedničkog kandidata
Samuela J. Tilden-a . Zabava je organizovana u Manha�tan clubu
u New Yorky. Koktel koji je posluživan na zabavi postao je popularan
pa je naručivan po imenu kluba u kome je posluživan prvi put.

Postoje mnoge verzije vezane za nastanak ovog koktela. Jedna od
najpoznatijih, koja se provlači kroz istoriju koktela je da je koktel nastao
u Meksiku u Rancho Del Gloria Baru, a napravio ga je barmen  Danny
Herrera za poznatu gošću iz SAD. U njegov bar došla je tada popularna
glumica Marjorie King koja je bila na odmoru u Meksiku. Naručila je
piće ali s obzirom da ne pije čistu tekilu, a na ostala pića je alergična
barmen je odlučio da joj napravi kombinaciju tekile sa sokom od
limete i likerom od pomorandže. Gošća je bila oduševljena a on je
koktel nazvao Margarita po španskoj verziji imena Marjorie.



Mojito
Limeta - Sveži listovi nane  - Braon šećer - Svetli rum - Soda 

Negroni
Džin - Campari - Vermouth rosso

Nu�y Irishman
Bailey’s Irish cream - Sirup od lešnika - Slatka pavlaka

Orgasam
Bailey’s Irish cream - Liker od kafe - Amare�o liker - Slatka pavlaka

Old Fashioned
Pomorandža - Koktel trešnjice - Braon šećer
- Angostura bi�ers - Bourbon - Soda 1880. 

VREMEPLOV

1919. 
VREMEPLOV

1890. 
VREMEPLOV

Ovaj koktel  se pod tim nazivom pojavljuje u Pendennis klubu u
Lujizvilu, Kentacky. Napravio ga je barmen iz tog kluba a veliku
popularnost dobio je zahvaljujući stalnom gostu istoimenog kluba
koji je recept svog omiljenog koktela prosledio dalje hotelu Waldorf
–Astoria u New Yorku.

Ovaj najpopularniji koktel današnjice je svakako jedan od simbola
Kube, ostrva odakle dolazi. Istorija ovog pića je veoma duga i datira
još s kraja XVI veka kada je poznati gusar Sir Francis Drake uzivao u
piću koje je gruba verzija današnjeg Mojita. Inače koktel je nastao u
La Bodeguita del Medio,  poznatom baru u Havani krajem XIX veka.
Danas je Mojito najpopularniji i najprodavaniji koktel na svetu i
možete ga naći u najrazličitijim varijantama.

Ovaj koktel je nastao u Firenci u cafeu Casoni (današnji Ca�e Cavalli),
a na zahtev gosta grofa Camilla Negronija da pojača njegov omiljeni
koktel Americano. Barmen je to i učinio tako što je u Americano umesto
sode dodao džin . Koktel je vrlo brzo postao svetski popularan i smatra
se jednim od najpopularnijih aperitiva.



Pina Colada
Svetli rum - Liker od kokosa - Pire od kokosa - Sok od ananasa - Slatka pavlaka

Papa Double
Svetli rum - Maraschino liker - Sok od limete - Sok od grejp�uta

Rob Roy
Scotch whisky - Vermouth rosso - Angostura bi�ers

Rusty Nail 
Scotch whisky - Drambuie

Sazerac
Bourbon - Kocka šećera - Peychaud’s bi�ers - Absinthe 

Savoy 1930 (Chrysanthemum cocktail )
Noilly Prat - DOM Benedictine - Absinthe

Sea Breeze
Vodka - Sok od grejp�uta - Sok od borovnice  

1800. 
VREMEPLOV

Jedan od prvih napravljenih koktela. Nastao je oko 1800. godine u
Nju Orleansu (SAD). Njegov tvorac je ugledni  apotekar Antoine
Amedie Peychaud koji je tvorac i aromatičnog bitera koji je po
njemu dobio ime. U početku se ovaj koktel pripremao sa konjakom
Sazerac de Forge et Fils po kome je i dobio naziv. Legenda kaže da
se ovaj koktel u prošlosti servirao u posudi za serviranje kuvanih jaja
"coquetier" pa se smatra da se od tada mešana pića nazivaju koktelima.



Sex on the beach
Vodka - Liker od breskve - Sok od pomorandže - Sok od brusnice

Shady Lady
Tequila - liker od dinje - Sok od grejp�uta

Stinger
Brandy - White creme de menthe 

Koktel iz perioda pre prohibicije koji je najveću popularnost stekao pedesetih
i šezdesetih godina prošlog veka kada je predstavljao piće za laku noć velikog
broja Njujorčana.  Pored standardne recepture sa brendijem ili konjakom
česte su kombinacije i sa vodkom i drugim destilatima.

Singapore Sling
Džin - Cherry brandy - Sweet & sour mix - Soda   

Singapore Sling 1915
(Ra�es Hotel ,Singapore)
Džin - Cherry brandy - Cointreau - D.O.M Benedictine
- Sok od limuna - Grenadin sirup - Sok od ananasa
- Angostura bi�ers 1915. 

VREMEPLOV

Ovaj koktel je prvi put napravljen u Long baru Ra�es Hotela u
Singapuru. Barmen koji ga je napravio zove se Ngiam Tong Boon.
Koktel je vremenom postao simbol hotela, i dan-danas dosta turista
svrati da uživa u originalnoj verziji ovog koktela.



OLD FASHIONED



Side Car
Brandy - Triple sec - Sok od limuna - Šećerni sirup

Tom Collins
Džin - Sok od limuna - Šećerni sirup - Soda

Vieux Carre 
Cognac V.S – Bourbon- Vermouth rosso- D.O.M Benedictine
 – Angostura bi�ers – Peychaud’s bi�ers

Vesper 
Džin - Vodka - Lillet Blanc

Po jednoj priči ovaj koktel je napravio Gilberto Preti u Duke’s Hotel –u
u Londonu za poznatog britanskog pisca Ian Fleminga. Piscu se toliko
dopao ovaj koktel pa ga je ubacio u svoj prvi roman Casino Royale koji
je obavljen 1953. godine. Izgleda da je i koktel dobio naziv zahvaljujući
knjizi ; nazvan je po junakinji u romanu Vesper Lind. U sedmom poglavlju
romana  James Bond objašnjava barmenu kako da mu pripremi omiljeno
piće : „ �ree measures of Gordon’s, one of vodka, half a measure of Kina
Lillet. Shake it very well until it’s ice-cold, then add a large slice of lemon
peel. Serve in deep champagne goblet.“ 

1922. 
VREMEPLOV

Ovaj klasik je još jedan iz serije koktela koji su nastali u Parizu. U to
vreme u Americi je na snazi Prohibicija tako da Pariz postaje utočište
za mnoge barmene iz Amerike.Po jednoj priči  Side Car je napravljen
za o�cira američke vojske koji je bio stacioniran u Parizu.On je
redovno dolazio u bar na motoru sa prikolicom (eng. Side Car)  po
kome je koktel i dobio ime.

1930. 
VREMEPLOV

Ovaj koktel je nastao u Nju Orleansu , u legendarnom Carausel Baru
hotela Monteleone 1930 .godine. Po koktel istoričarima ovaj koktel
u mnogo čemu oslikava Nju Orleans ali i Ameriku toga doba : Imate
konjak iz Francuske, vermut iz Italije, bitere koji oslikavaju karipski duh
Nju Orleansa i burbon koji potiče tik sa druge strane reke Misisipi .



1919. 
VREMEPLOV

Koktel je napravljen u Londonu a njegov tvorac bio je Harry Mac
Elhone 1919.  u Ciro's Clubu. Originalna verzija ovog koktela
sadržala je i  Creme de menthe liker ali je kasnije to promenjeno u
džin kada je Harry otvorio svoj Harry's New York Bar u  Parizu
 1929.godine.

Woo Woo
Vodka - Liker od breskve - Sok od borovnice

White Lady
Džin - Triple sec - Sok od limuna - Šećerni sirup

Whisky sour
Scotch whisky - Sok od limuna - Šećerni sirup - Belance ( po želji)

White Russian
Vodka - Liker od kafe - Slatka pavlaka



VESPER



OUR SIGNATURE COCKTAILS

U ovom delu naše koktel karte imate priliku da se upoznate sa koktelima
koji su nastali u koktel baru Cruise. Neki su nastali na lični zahtev i po
želji gostiju, drugi za potrebe domaćih i internacionalnih takmičenja ali
ono što je zajedničko za sve jeste da su se dopali našim gostima i da se po

pravilu najčešće i naručuju.



Hogar kafa
Bailey’s liker - Creme de Cafe - Creme de Cacao dark - Vanila liker 
- Sirup od lešnika - Instant kafa - Slatka pavlaka - Mleko

Verovatno najprodavanije piće na Kruzu. Napravljena je  na zahtev gosta,
velikog ljubitelja koktela koji je poželeo da popije svoju kafu malo "obogaćenu"
....Epilog cele priče je instant kafa sa Bailey's likerom, likerom od vanile i
lešnika, slatkom pavlakom. Svako od barmena u tom periodu imao je
neku svoju "specijalnu" recepturu za ovaj koktel ali smo na kraju de�nisali
preciznu recepturu koja se i danas nalazi na meniju. U međuvremenu
Hogar kafa je postala popularna i van Kruza i pojavljuje se u kartama
pića i drugih lokala u gradu. Postoji i bezalkoholna varijanta ovog koktela
koju na nekim mestima u gradu nazivaju i Helgina kafa. Inače, koktel je
dobio naziv po našem stalnom gostu i prijatelju a nastao je sada već
daleke 2003. godine.

Beast
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila - Triple sec - Grenadin sirup - Liker od kokosa
- Liker od breskve - Amare�o liker - Sok od pomorandže - Sok od ananasa
-Sok od borovnice - Sweet & sour mix

Ovaj koktel je nastao na zahtev gosta koji je impresioniran količinom pića
koje imamo u baru zatražio jak koktel...I naravno tadašnji barmen
inspirisan atmosferom počeo je da bira boce ne bi li napravio što ukusniji
koktel. Rezultat toga je koktel koji je postao veoma popularan i jedan je
od naprodavanijih na Kruzu.O njegovoj popularnosti govori i podatak da
smo pre par godina u jednom baru u Sloveniji na karti koktela pronašli naš
Beast sa identičnom recepturom kao i kod nas. 

Challenge
Svetli rum - Absinthe - Creme de Banane - Sok od limuna
- Šećerni sirup - Sok od pomorandže - Fanta



Continental Sour
Vodka - Liker od lubenice - Liker od breskve - Manzanita liker
- Blue curacao - Sweet & sour mix
 
Verovatno jedan od najpopularnijih koktela. Nastao je po otvaranju koktel
bara Cruise , sada već daleke 2003. godine. Continental sour je u početku
bio zamišljen kao šot za animiranje gostiju međutim zbog fenomenalnih
reakcija konzumenata odlučili smo da ga modi�kujemo....Koktel je nastao
2003. godine i sem na Kruzu postao je popularan i u drugim barovima po
gradu baš zbog svog univerzalnog kiselo-slatkog ukusa koji se sviđa svima.

Charlie 1,2,3*
Vodka (rum, džin) - Manzanita - Amare�o liker - Sweet & sour mix
- Sok od grejp�uta - Tonic water - Creme de Mure

*Napomena: Broj u nazivu  koktela označava alkoholnu bazu. Broj 1 je
vodka, 2 je svetli rum, 3 gin. Ovaj koktel je u malo drugačijoj verziji
predstavljao Srbiju 2005. godine na Svetskom takmičenju barmena u
Grčkoj u kategoriji �air.

Charlie 4
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila - Manzanita - Amare�o liker
- Sweet & sour mix - Sok od grejp�uta - Tonic water - Creme de Mure

Devil’s Passion
Absinthe - Sok od limuna - Sok od borovnice - Sirup od kupine
- Grenadin sirup

Dead Wish
Džin - Absinthe - A�er Shock - Sok od limuna - Šećerni sirup - Sok od jabuke



EXOTIC PASSION



Exotic Passion
Passoa liker - Likera od kokosa - Creme de banane - Sok od pomorandže
- Sweet&sour mix - Sprite

Ovim koktelom samo u malo drugačijoj verziji predstavljena je Srbija na
Svetskom takmičenju barmena u Helsinkiju 2005. Koktel je odlično
ocenjen kod sudija pa je tako Srbiji pripalo visoko 11.mesto u konkurenciji
55 zemalja. Ali ono što je još važnije jeste da je ovaj koktel i danas jedan
od najpopularnijih kod naših gostiju. 

Lara Cro�
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila - Charleston follies - Sok od limuna
- Grenadin sirup - Sprite

Ovim koktelom naš takmičar je predstavljao Srbiju 2006. godine na
Svetskom takmičenju barmena u Grčkoj. S obzirom da je takmičenje u
pitanju receptura se malo razlikovala od ove koju možete probati. Koktel
je i dalje jedan od naših najpopularnijih a na takmičenju u Grčkoj zauzeo
je 12. mesto.

Mountain cooler
Gin - Jagermeister - Creme de menthe - Sweet & sour mix - Sprite

Rum koktel
Svetli rum - Creme de cacao - Vanila liker - Slatka pavlaka
- Toping od čokolade

River dance
Vodka - Passion �uit sirup - Grenadin sirup - Sok od limuna - Sprite 



Raspberry Spritz
Rakija od maline - Sirup od maline - Prosecco - Soda 

Silver Eagle
Vodka sa aromom jabuke - Sweet & sour mix - Sprite

Ovaj koktel je nastao na Kruzu a kreiran je za potrebe promocije jednog
poznatog brenda vodke. 

Tropical Heat
Cranberry vodka - Charleston follies - Sweet & sour mix - Sok od borovnice

Tropical Heat nastao je jedne tople letnje noći sada već daleke 2003. godine.
Veselo društvo za barom a i u baru, dobra atmosfera i – koktel je rođen!!!
Naziv koktela je inspirisan popularnom serijom iz devedesetih a koktel je
napravljen na zahtev gošće koja je tražila piće koje u sebi sadrži vodku
sa aromom brusnice i liker od egzotičnog voća.Tropical Heat je dugi niz
godina bio jedan od najpopularnijih.

Teodora
Džin - Jagermeister - Liker od breskve - Angostura bi�ers - Tonic water

Ovaj koktel je napravljen za potrebe nacionalnog takmičenja barmena.
2003. godine održano je Prvo nacionalno prvenstvo u pripremanju koktela
a Teodora je koktel koji je ušao u �nale. 

Watermelon Cooler
Džin - Liker od lubenice - Liker od breskve - Sok od limuna - Grenadin sirup
- Sok od jabuke - Sprite
 
Koktel sa vrlo sličnim sastojcima i malo drugačijim imenom je predsravljao
je Cocktail bar Cruise na III Nacionalnom prvenstvu barmena 
Srbije – i pobedio!!! 



�SPBERRY SPRITZ



POPULAR COCKTAILS



Absinthe passion
Absinthe - Sok od limuna - Passion �uit sirup - Sok od jabuke

A�er dinner cocktail
Apricot brandy - Triple sec - Sok od limete

Aviation 
Džin – Creme de Viole�e – Maraschino liqueur – Sok od limuna

Alabama Slammer
Džin - Southern Comfort  - Amare�o -  Crème de Cassis - Sok od pomorandže

Aperol Spritz
Aperol - Penušavo vino - Soda

Absinthe Margarita
Tequila - Absinthe - Triple sec - Sok od limuna - Šećerni  sirup - Sok od limete

A day at the beach
Liker od kokosa - Amare�o liker - Sok od pomorandže - Grenadin sirup

Amare�o sour
Amare�o liker - Sok od limuna - Šećerni sirup

Banana Split
Sveža banana - Cremé de cacao - Crème de Mure - Amare�o liker
-Slatka pavlaka

Blue Elephant
Džin - Tequila - Blue curacao - Sweet & sour mix
- Sok od pomorandže - Sprite

Blood and Sand
Scotch whisky - Vermouth rosso - Cherry brandy - Svež sok od pomorandže

Bacardi cocktail
Svetli rum (Bacardi) - Sok od limuna - Grenadin sirup



Brandy  Alexander
Brandy - Crème de cacao - Slatka pavlaka

Bounty
Bailey’s liker  - Crème de Cafe - Liker od kokosa - Slatka pavlaka

Bobby Burns
Scotch wisky –Vermouth rosso – D.O.M Benedictine

Big Ben
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila - Cherry brandy - Sweet&sour mix
- Fanta - Bi�er lemon

Blue lagoon 
Vodka - Blue Curacao - Sweet & sour mix - Sprite

Bellini martini
Vodka - Liker od breskve - Sok od pomorandže - Penušavo vino

Bubble Gum
Bailey’s liker - Crème de banane - Blue curacao - Slatka pavlaka

Black Russian
Vodka - Creme de cafe 

Berrutini
Vodka - Chambord 

Belladonna Daiquiri
Spiced rum – Amare�o – Sok od limete - Šećerni sirup

BBC
Sveža banana - Svetli rum - Bailey’s liker - Slatka pavlaka

Banshee
White Crème de cacao - Crème de banane - Slatka pavlaka



FROZEN MARGARITA



Bahama Mama
 Tamni rum - Liker od kokosa - Creme de banane - Sok od pomorandže
- Sok od ananasa - Grenadin sirup

Blue Hawaiian
Svetli rum - Liker od kokosa - Blue curacao
- Sok od ananasa - Sweet & sour mix

Blue Velvet
Melon liqueur - Crème de mure - Blue curacao - Slatka pavlaka

Blue rain
Absinthe - Vodka - Blue curacao - Sweet & sour mix  - Sprite

Bastardo
Jack Daniel’s - Southern Comfort - Amare�o liker

Bahama Breezer
Vodka - Crème de banane - Melon liqueur - Sok od ananasa

Bel Vedere
Džin - Galliano liker - Crème de banane - Sok od grejp�uta

Blue Diamond
Vodka - Liker od kokosa - Blue curacao - Sweet & sour mix

Black Sabath
Vodka - Crème de Cassis - Charleston follies - Vodka sa aromom
šumskog voća - Sweet & sour mix - Sok od borovnice

Brumble
Džin- Creme de Mure – sok od limuna – šećerni sirup

Catalina Margarita
Tequila - Liker od breskve - Blue curacao - Sweet & sour mix



SERBIAN SOUR



Chi-Chi
Vodka - Liker od kokosa - Pire od kokosa - Sok od ananasa - Slatka pavlaka

Cherry Blossom
Brandy - Cherry brandy - Triple sec - Sok od limuna - Grenadin sirup

Citrontini
Citrus vodka - Cointreau - Sok od pomorandže

Cuba Libre
Svetli rum - Coca-Cola - Sok od limete

Cape Codder
Vodka - Sok od brusnice

Campari Cooler
Sok od limuna - Šećerni sirup - Campari - Liker od breskve
- Sok od pomorandže - Sok od borovnice - Sprite 

Caribbean Champagne
Svetli rum - Crème de banane - Suvo penušavo vino

Chaipirinha
Cachaça - Limeta  - Braon šećer

Chaipirissima
Svetli rum - Limeta - Braon šećer

Chaipiroska
Vodka - Limeta - Braon šećer

Crocodile Cooler
Citron vodka - Triple sec - Melon liqueur - Sweet & sour mix - Sprite

Carribean Punch
Svetli rum - Amare�o liker - Galliano liker - Liker od kokosa
- Sok od limuna - Sok od ananasa



Caribbean Cruise
Vodka - Svetli rum - Liker od kokosa - Sok od ananasa - Grenadine sirup

Caribbean Old fashioned
Havana 7 - Cointreau - Creme de banane - Angostura bi�ers - Braon šećer

Dead  by chocolate
Vodka - Bailey’s liker - Crème de cacao - Slatka pavlaka

Devil’s ice tea
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila  - Triple sec - Sweet & sour mix
- Sprite - Absinthe  - Vodka sa aromom šumskog voća

Don Julio’s Margarita
Tequila 100% agave - Sok od limete - Sirup od agave

Devil’s tail
Vodka - Svetli rum - Apricot brandy - Sweet&sour mix - Grenadin sirup

Dingo
Southern Comfort - Svetli rum - Amare�o liker - Sweet&sour mix
- Sok od pomorandže - Grenadin sirup

Elder�ower Spritz
Domaći sirup od zove - Liker od zove - Suvo penušavo vino

El Diablo
Tequila - Crème de Cassis - Limeta - Braon šećer - Sprite

Flaming Lamborghini
Crème de cafe - Sambuca - Blue curacao - Bailey’s liker

French Connection
Cognac V.S - Amare�o di Saronno



EL DIABLO



Fat boy slim
Sok od limuna- Šećerni sirup - Absinthe - Liker od breskve
- Liker od lubenice - Sok od jabuke

Fuzzy Navel
Liker od breskve - Sok od pomorandže

Glasstower
Vodka - Svetli rum - Triple sec - Sambuca - Liker od breskve
- Sweet & sour mix - Sprite

Golden apple martini
Apple vodka - Galliano - Sok od jabuke - Sok od limuna - Šećerni sirup

Golden Cadillac
White Crème de cacao - Galliano - Slatka pavlaka

GMPS (Gin melon peach sour)
Džin - Liker od dinje - Liker od breskve - Sweet&sour mix

Godfather
Scotch whisky - Amare�o liker

Godmother
Vodka - Amare�o liker

Godchild
Vodka - Amare�o liker  - Slatka pavlaka

Grasshopper
White Crème de cacao - Green creme de menthe - Slatka pavlaka

Grapefruit Julep
Vodka - Sok od grejp�uta - Sok od limete - Grenadin sirup - Med  - Sveži listovi nane

Gorilla Milk
Svetli rum - Crème de banane - Crème de cafe- Bailey’s liker - Slatka pavlaka



Georgia Julep 
Burbon - Liker od breskve  - Sveži listovi nane  - Šećerni sirup
- Angostura bi�ers

Ginger Smash
Svež đumbir - Ananas - Maraschino liker  - Zlatni rum  - Sok od limete

Golden Nail
Bourbon - Southern Comfort

Gombay Smash
Tamni rum - Liker od kokosa - Triple sec - Sok od ananasa

Hairy Navel
Vodka - Liker od breskve - Sok od pomorandže

Hurricane
Svetli rum  - Tamni rum  - Grenadin sirup  - Sok od limuna
- Sok od ananasa - Sok od pomorandže

Heat Wave
Liker od breskve - Liker od kokosa - Sok od ananasa - Sok od pomorandže
- Grenadin sirup

Harvey Wallbanger
Vodka  - Galliano liker - Sok od pomorandže

Ice Breaker
Tequila - Triple sec - Sok od grejp�uta - Grenadin sirup

Island Hopper
 Svetli rum - Crème de banane - Galliano liker - Sok od ananasa

Jungle juice
Passoa - Galliano - Sok od pomorandže - Sok od ananasa - Sweet & sour mix
- Grenadin sirup



Kentucky Mu�n
Bourbon - Apricot brandy - Kupine - Limeta - Sirup od kupine

Kiwi Chaipiroska
Svež kivi - Vodka - Liker od dinje - Limeta braon šećer - sok od pomorandže

Lemon drop Martini
Citron vodka - Couintreau - Sok od limuna

La Bomba
Tequila  - Triple sec - Sok od ananasa - Sok od pomorandže - Grenadin sirup

La follies
Džin - Charleston follies - Sok od grejp�uta - Tonic Water

Luigi
Džin - Campari - Triple sec - Grenadin sirup - Sok od grejp�uta
- Sok od pomorandže

Lynchburg Lemonade
Jack Daniel’s - Triple sec - Sweet& sour mix - Sprite

Loch Lomond
Scotch whisky - Blue curacao  - Liker od breskve- Sok od limuna
- Sok od grejp�uta

Malibu Bay breeze
Malibu - Sok od ananasa - Sok od borovnice

Mexico on �re
Tequila - Amare�o liker - Suvo penušavo vino

Marasita
Maline - limeta - Braon šećer - Vodka - Manzanita - Sok od jabuke
- Parfait Amour - Suvo penušavo vino



GINGER SMASH



Mango vodka Collins
Finlandia mango – Passion�uit syrup – Sweet & Sour mix – Sprite

Mimosa
Svež sok od pomorandže - Suvo penušavo vino

Mistique
Canadian whisky - Drambuie - Liker od breskve - Angostura bi�ers
- Maraschino liker

Melon martini
Vodka - Liker od dinje - Sok od limuna - Šećerni sirup - Sok od jabuke

Mexican Apple pie
Tequila - Cherry brandy - Triple sec - Sirup od cimeta - Grenadin sirup
- Sok od limuna - Sok od jabuke

Masakr
Tequila - Campari - Sweet& sour mix - Sprite

Moscow Mule
Vodka - Pire od đumbira - Sok od limuna - Sprite

Mud Slide
Vodka  - Crème de cafe - Bailey’s liker  - Slatka pavlaka

Mambo
Džin - Campari - Liker od breskve - Sok od limuna  - Sok od pomorandže

Multiple orgasm
Vodka - Crème de cafe  - Amare�o liker  - Slatka pavlaka

Pina Colada
Svetli rum - Liker od kokosa - Pire od kokosa - Sok od ananasa - Slatka pavlaka

Peach scream
Džin - Liker od breskve - Triple sec - Sok od pomorandže
- Sweet & sour mix - Sok  od kajsije



Pink lemonade
Citron vodka - Triple sec - Sweet&sour mix - Sok od borovnice

Planters punch
Svetli rum - Šećerni sirup - Sok od limuna - Grenadin sirup - Angostura bi�ers - Soda

Purple Rain
Sok od limuna  - Absinthe  - Šećerni sirup - Liker od dinje
- Liker od breskve - Sok od jabuke - Vodka sa aromom šumskog voća 

Pink pussy cat
Džin - Campari - Liker od breskve - Sweet & sour mix - Soda

Pink Paradise
Liker od kokosa - Amare�o liker - Sok od ananasa - Sok od borovnice

Purple Gecko
Tequila - Blue curacao - Red curacao - Sok od borovnice - Sweet & sour mix
- Limeta

Passoa Martini
Džin - Passoa  - Amare�o liquer - Creme de Cassis - Sok od limuna
- Šećerni sirup - Sok od ananasa

Purple passion tea
Vodka - Džin - Svetli rum - Crème de mure - Sweet & sour mix - Sprite

Quiet Storm
Bourbon - Vermouth bianco sa aromom rojbuša - Pire od đumbira
- Sok od limuna - Sprite

Red Romeo
Jagode - Campari - Cointreau  - Sok od limuna 
- Passion �uit sirup - Sok od borovnice



Rolling Stone
Kupine - Sok od limuna - Šećerni sirup - Vodka - Liker od jabuke
- Liker od breskve - Charleston follies - Sok od jabuke

River dance
Vodka - Passion �uit sirup - Grenadin sirup - Sok od limuna - Sprite 

Ruska magla
Vodka - Vodka sa aromom šumskog voća  - Liker od breskve - Passoa 
- Sweet & sour mix - Sok od jabuke

Royal Mojito
Havana Club 7  - Sok od limete - Sveži listovi nane - Braon šećer
- Suvo penušavo vino

Rob Roy
Scotch whisky - Vermouth rosso - Angostura bi�ers

Rum Runner
Tamni rum - Liker od kokosa - Crème de mure -  Sok od ananasa 
- Sok od pomorandže - Grenadin sirup

Rum Rudder
Tamni rum - Liker od banane - Creme de mure
- Grenadin sirup - Sweet & sour mix

Serbian Sour
Rakija od dunje - Sok od limete - Šećerni sirup - Belance - Angostura bi�ers

Sapphire Seduction
Kivi - Braon šećer - Gin - Passoa - Triple sec - Sok od ananasa

Stopper
Vodka - Svetli rum - Džin - Tequila - Triple sec - Liker od breskve 
- Liker od kokosa - Sok od ananasa - Sweet&sour mix - Sprite



PINA COLADA



Strongman 
Finlandia grape�uit - Passoa - Liker od breskve - Sok od limuna
- Sok od jabuke - Creme de Mure - Absinthe

Strawberry Moscow  Mule
Vodka - Liker od jagode - Sweet&sour mix - Sprite

Strawberry Zombie
Svetli rum - Liker od jagode - Amare�o - Triple sec - Sweet & sour mix 
- Sok od borovnice - Sok od jagode

Sin City
Svetli rum - Tamni rum - Apricot brandy - Galliano - Sok od limuna
- Grenadin sirup - Sok od ananasa

Tijuana Taxi
Tequila - Charlston follies - Blue curacao - Sweet&sour mix - Sprite

Tequila Sunrise
Tequila - Sok od pomorandže - Grenadin sirup

Troja
Scotch whisky - Amare�o liker - Triple sec   - Grenadin sirup
- Sok od pomorandže - Sok od ananasa

Tropical Depression
Vodka - Svetli rum  - Džin - Blue curacao - Grenadin sirup
- Sweet&sour mix - Sprite

Toasted Almond
Crème de cafe - Amare�o - Slatka pavlaka

Tai Snatch
Liker od breskve - Liker od kokosa - Sok od pomorandže - Sok od ananasa



Tropical Passion
Svetli rum - Crème de banane - Passoa - Sok od ananasa

Viagra
Absinthe  - Vodka sa aromom jabuke - Sok od limuna
- Šećerni sirup - Sok od jabuke

Waterloo* 
Lubenica - Sok od limuna - Šećerni sirup - Vodka - Aperol
*Napomena: Koktel dostupan samo u letnjoj sezoni. 

Wet dream
Amare�o - Blue curacao - Crème de banane
- Sok od ananasa - Sweet & sour mix

Yellow bird
Svetli rum - Galliano - Crème de banane - Sok od pomorandže
- Sok od  ananasa

Zombie
Svetli rum - Tamni rum - Apricot brandy - Sok od pomorandže
- Sok od ananasa - Sweet & sour mix - Grenadin sirup



ZOMBIE



VIRGIN COCKTAILS



BEZALKOHOLNI MOJITO



Aromatizovane limunade
Sirup po želji (lubenica, kupina, dinja, menta...) -  Sweet & sour mix  - Soda       

Bartender’s Kiss
Passion �uit sirup - Sirup od breskve - Sweet & sour mix - Sok od borovnice
Ovaj koktel je nastao kao bezalkoholna varijanta koktela Tropical Heat.
 Baš kao i pomenuti koktel  i Bartender’s Kiss je kreacija naših barmena.

Mint Lemonade
Sirup od mente - Sirup od đumbira - Sweet & sour mix - Soda

Koktel je takođe kreacija naših barmena a nastao za potrebe promocije
poznatog brenda. 

Fresh Up
Passion �uit sirup - Blue Curacao sirup - Sok od jabuke - Sweet & sour mix

Sunshine Splash
Sok od pomorandže - Sok od ananasa - Grenadin sirup
- Sweet & Sour mix - Sprite

Fruit Punch
Sok od pomorandže - Sok od ananasa - Sweet& sour mix - Sok od borovnice

Fresh Yellow Jacket
Svež ananas - Svež sok od pomorandže - Svež sok od grejp�uta

Heat Wave BA
Sirup od kokosa - Sirup od breskve - Sok od pomorandže - Sok od ananasa
- Grenadin sirup

Shirley Temple
Sprite - Grenadine sirup

Bezalkoholni Mojito 
Limeta - Sveži listovi nane - Braon šećer - Domaći sirup od nane  - Soda

Plazma Shake
Mlevena plazma  - Sirup od lešnika - Slatka pavlaka 



�SPBERRY SMASH 



Frappe
Voće po želji (jagoda, malina, banana) - Led - Sok od limuna  - Šećerni sirup

Shake
Voće po zelji (jagoda, malina, banana) - Led - Slatka pavlaka - Šećerni sirup

Yellow Jacket
Sok od pomorandže - Sok od ananasa - Sok od grejp�uta - Sweet & Sour mix

Pure Exotic
Svež sok od pomorandže - Kivi - Ananas

Raspberry Smash 
Sveže maline - Sok od limuna - Sirup od tropskog voća - Sok od jabuke 

Raspberry Smash je jedan od najmlađih  koktela iz naše kreativne
radionice a  nastao je prošle godine. Trenutno je jedan od najpopularnijih. 

Rogač
Rogač u prahu  - Slatka pavlaka - Začini - Mleko

Vitaminska Bomba
Svež sok od pomorandže - Svež sok od grejp�uta - Sok od limuna - Med



SHOTS COCKTAILS



A�er eight
White Crème de Cacao - Green Crème de Menthe - Bailey’s liker

Absinthe Terminator
Crème de Café - Sambuca - Bailey’s Irish cream - Triple Sec - Absinthe 

B-52
Crème de cafe - Bailey’s liker - Triple sec 

B-55
Crème de cafe - Bailey’s liker - Absinthe 

Black Mumba
Crème de cafe - Cherry brandy - Tequila 

Black Jack
Jack Daniel’s - Black Sambuca

Baby Guinness
Crème de Café - Bailey’s Irish cream

Black nuts
Frangelico - Black Sambuca

Blow Job 
Crème de cafe - Bailey’s Irish cream - Šlag

Green Mumba
Green Crème de menthe - Svetli rum - Absinthe - Sok od limuna

Liquid Cocaine
A�er Shock - Jagermeister - Absinthe

Jamaican Flag
Green Crème de menthe - Galliano - Absinthe



MONKEY B�IN 



Red Devil
A�er Shock - Vodka - Absinthe 

Red Liner 
Sambuca - Tequila - Tabasco sauce

Irish Flag 
Green Crème de menthe - Bailey’s liker - Grand Marnier

Monkey Brain
Liker od breskve - Bailey’s liker - Grenadin sirup

Jelly�sh
Blue Curacao - Sambuca - Bailey’s liker - Grenadin sirup

Skill Shot
Drambuie - Triple Sec

Semafor
A�er Shock - Drambuie - Absinthe 
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A�er Shock
Liker novijeg datuma sa aromom cimeta. Jako crvene boje, sadržaj
alkohola 40%.
Amare�o liker
Još jedna od nezamenljivih boca u baru. U pitanju je liker dobijen od gorkih
badema i koštica kajsije, vrlo intenzivne arome. Gotovo je nemoguće zamisliti
bar bez boce ovog likera. Najpoznatiji amareto liker je Amare�o di Saronno.
 Po legendi, liker je napravila siromašna devojka iz ovog gradića u znak
zahvalnosti slikaru iz Davinčijeve slikarske škole koji je oslikavao lokalnu
katedralu u Saronnu.
Angostura bi�ers
De�nitivno jedna od boca bez koje je nemoguće zamisliti koktel bar.
U pitanju je biter koji je osmislio lekar, saborac Simona Bolivara. Biter je
prvobitno bio zamišljen kao lek koji će popraviti apetit i opšte stanje vojnika
u ratu a ujedno i kao preventiva od malarije. Nastao je u Venecueli 1824.
godine u blizini malog gradića Angostura po kome je i dobio naziv. Danas
se proizvodi na Trinidadu. Sadrži oko 45% alkohola a u sastav ulazi veliki
broj aromatičnih biljaka, kora pomorandže, đumbir...Pored klasičnog bitera
postoji i Angostura orange bi�ers sa aromom pomorandže.
Apricot brandy
Liker sa aromom kajsije na bazi brendija. Vrlo je intenzinog ukusa, boje
ćilibara. Sadrži oko 30% alkohola.
Blue curacao
Liker od kore pomorandže, karakteristično plave boje. Ime je dobio po
istoimenom ostrvu odakle potiče. Ima oko 25% alkohola.Inače sam naziv
curacao odnosi se i na celu grupu likera čija aroma potiče od kore pomorandže.
Cachaca
Kašasa je brazilsko nacionalno piće, destilat soka od šećerne trske. Svetsku
slavu stekla je kao osnovni alkoholni sastojak koktela Chaipirinha.



Chambord
Francuski liker od crnih malina. Napravljen u čast Luja XIV pa se naziva i
kraljevskim likerom.I boca po izgledu podseća na kraljevsku krunu.
Alkoholna baza mu je konjak . Sadržaj alkohola 16%.
Charleston Follies
Liker �ancuske kompanije Marie Brizard iz Bordoa sa aromom tropskog voća.
Sadržaj alkohola 21%.
Cointreau
Liker na bazi brendija sa aromom kore pomorandže. Veoma popularan u
svetu koktela, i gotovo nezamenljiva boca u koktel - barovima.
Sadrži 40% alkohola.
Creme de Cassis
Liker od crne ribizle, poreklom iz Francuske. Najpoznatiji Creme de Cassis
dolazi iz okoline grada Dižona u Burgundiji. Sadrži oko 20% alkohola.
Inače Creme de u nazivu likera označava likere sa većim koncentracijom
šećera, i do 400gr po litru.
Creme de Mure
Liker od kupine. Sadrži 30% alkohola.
Creme de Viole�e
Liker karakteristične nežno – ljubičaste boje sa aromom ljubičice.
Vrlo je lagan, ima tek 16% alkohola.
D.O.M Benedictine
Francuski herbalni liker na bazi brendija. Kreacija benediktanskih
sveštenika sa severa Francuske.U njego sastav ulazi oko 56 raznih začinskih
biljaka. Liker je nezamenljiv sastojak koktela B&B (Brandy & Benedictine).
Postoji i varijanta ovog likera kao B&B ( već pripremljena mešavina u boci
brendija i D.O.M Benedictine).
Drambuie
Škotski liker koji se pravi od viskija, meda i začinskog bilja.
Sadržaj alkohola 40%.



Galliano
Poznati italijanski liker, naziv dobio po Italijanskom o�ciru Đuzepeu
Galijanu. Karakteristične je žute boje sa aromom vanile i začinskog bilja.
Sadržaj alkohola je 30%. Pored „klasičnog“ Galliano likera sa aromom
vanile postoje i Galliano ristre�o sa aromom kafe i Galliano L’autentico sa
aromom mediteranskog bilja i začina.
Grenadin sirup
Voćni sirup jarko crvene boje i velike koncentracije šećera. U početku se pravio
od nara a u današnje vreme sve je više ovog sirupa koji se pravi od crvenog
bobičastog voća. Ne sadrži alkohol.
Grand Marnier
Liker sa aromom kore pomorandže a alkoholna baza mu je konjak. Često
se koristi u koktelima a pije se i čist ,najčešće kao dižestiv. Kada se pije čist
servira se kao konjak. Sadržaj alkohola 40%.
Lillet blanc
Francusko pojačano vino čija aroma potiče od citrusa, pre svega pomorandže,
kinina i začinskih trava. U pitanju je aperitiv koji je nezamenljiv kao sastojak
u pojedinim koktelima . Sadrži 17% alkohola.
Lime Cordial
Koncentrovani sok od limete sa dodatkom šećera od šećerne trske. Bistar je,
ne sadrži alkohol i nezaobilazan sastojak Gimlet koktela.
Manzanita
Liker od zelene jabuke �ancuske kompanije Marie Brizard. Providan,
intenzivne i sveže arome zelene jabuke. Naziv mu potiče od španske reči
manzana verde – zelena jabuka. Sadrži 18% alkohola.
Maraschino liker
Liker dobijen od Marska višnji. Najpozantiji maraska likeri dolaze iz
Dalmacije, Istre i Severa Italije. Bezbojan je i ima vrlo karakterističnu i
intenzivnu aromu .Sadržaj alkohola je oko 32%.
Noilly Prat
Francuski vermut koji se smatra najsuvljim na svetu. Dobija se od vina sa
juga �ancuske i mešavine začinskog bilja. Nezamenljiva boca u baru
prilikom pripremanja Martini koktela.Sadržaj alkohola 18%.





Parfait Amour
Francuski liker čija aroma potiče od kore i cvetova citrusa (najčešće pomoranže),
ljubičice i vanile. U zavisnosti od proizvođača razlikuje se i u kom smeru
ide ukus likera, herbalni ili citrusni. Ono što je svima zajedničko je
karakteristična ljubičasta boja kao i sadržaj alkohola- oko 25%.
Passoa
Liker od marakuje (pasionka , passion �uit ). Liker je novijeg datuma ,
nastao oko 1985. godine ali je za kratko vreme postao veoma popularan
širom sveta. Nežno je crvene boje, lepog egzotičnog ukusa. Sadrži mali
procenat alkohola, oko 20%.
Peychaud’s bi�ers
Biter koji je napravio apotekar Antoine Amédée Peychaud u Nju Orleansu
1830 godine. Biter je napravljen po porodičnoj recepturi koju je sa sobom
doneo sa Haitija krajem XVIII veka. Ovaj biter je u početku bio zamišljen
kao „lek“ i specijalan dodatak pićima ali je vrlo brzo evoluirao u neophodan
sastojak jednog od prvih napravljenih koktela Sazerac-a. Peychaud’s bi�er
sadrži 30% alkohola.
Rogač
Rogač je mediteraska zimzelena biljka, čiji se plodovi u obliku mahune
smatraju prirodnom i zdravom zamenom za čokoladu i kakao. Proizvod
rogača najčešće srećemo u obliku praha koji se može tretirati na isti način
kao kakao ili čokolada u prahu. Deluje veoma blagotvorno na opšte
zdravstveno opšte zdravstveno stanje, jača imunitet. Još od Antičkog perioda
pa do danas ljudi ga veoma cene i koriste svakodnevno u ishrani.
Rojbuš (rooibos)
Robuš (rooibos) je žbunasta biljka igličastih listova koja uspeva u južnim
delovima A�ičkog kontinenta. Za lekovita svojstva ove biljke lokalno
stanovništvo zna od davnina ali u Evropi se koristi tek zadnjih nekoliko
decenija. Priprema se u formi čaja i izuzetno je bogat antioksidansima, ne
sadrži kofein, bogat je mineralima. Deluje veoma blagotvorno na ceo
organizam.



Rye whiskey
Raženi viski koji se pravi najčešće u SAD i Kanadi. Po zakonu mora se
praviti minimum od 51% raži da bi mogao da nosi taj naziv. Često se koristi
za pripremu koktela.
Sambuca
U pitanju je liker poreklom iz Italije koji je veoma sladak i sirupast“ i sadrži
veći procenat alkohola, do 40%. Aroma sambuke potiče od anisa i veoma je
intenzivna. Pored standardne bezbojne sambuke postoji i crna sambuka
koja ima intenzivniju aromu. Poslužuje se kao dižestiv a ima primenu i u
koktelima, naročito kod šotova. Ponekad se poslužuje sa zrnima kafe kao deo
italijanskog običaja.
Southern Comfort
Punog ukusa blagih aroma breskve i kore narandže slavljen je kao ‘Slavno
staro piće južnjaka’. Southern Comfort se odlično meša sa sokom od breskve
Sweet & sour mix
Ovo je mešavina kiselog i slatkog, u našem slučaju sveže ceđenog limunovog
soka, šećernog sirupa i vode – u formi jake limunade. Sweet & sour Mix je
nezaobilazan sastojak većine koktela i ima razne varijante. Pored prirodnih,
„homemade“pripremljenih sweet & sour mix-a postoje i komercijalne
varijante velikih proizvođača koji prodaju industrijski pripremljen miks za
koktele. Ne sadrži alkohol.
Tabasco sauce
Tabasko je ljuti sos koji dolazi iz Luzijane sa ostrva Ejvori. U pitanju je ljuti
sos koji se pravi samo od tri sastojaka: ljutih tabasco papričica, sirćeta i
morske soli. Pored standardne crvene postoji i zelena varijanta ovog sosa koja
je malo blaža. Ovaj sos je nezaobilazan sastojak za pripremu koktela
Bloody Mary.
Triple sec
Liker od kore narandže tri puta destilovanom. Sadrži 35-40% alkohola.




